
 

Restaurace PRAGA  
Pernštýnské náměstí 56 

114 92 Most 
 

 

Jídelní lístek 
 

 

 

 

Studené předkrmy Kč 

 110 g  Tresčí játra s cibulkou ................................................................................. 40,- 
 75 g Aljašský losos, 20 g másla ........................................................................... 40,- 
 100 g Dušená šunka, 20 g másla, okurka ............................................................. 45,- 
 100 g Gothajský salám, cibule, ocet ..................................................................... 20,- 
 150 g Sulc s cibulí ................................................................................................. 20,- 
 100 g  Utopenec .................................................................................................... 15,- 
 
 
Teplé předkrmy 

 240 g Pečené koleno, hořčice, křen ..................................................................... 30,- 
 100 g Párek, hořčice, křen .................................................................................... 15,- 
 100 g Masová topinka .......................................................................................... 30,- 
 
 
Rybí jídla 

 150 g Pstruh na roštu ........................................................................................... 75,- 
 150 g Pstruh smažený, brambor, okurka, citron .................................................. 70,- 
  (dle váhy 10 g = 4 Kč) 
 150 g Kapr po novozámecku, brambor, obloha ................................................... 60,- 
 150 g Kapr po švýcarsku, opečené brambory, 
  tatarská omáčka, citron .............................................................................. 60,- 
 
 
Bezmasá jídla 

 100 g Smažený sýr, hranolky, tatarská omáčka ................................................... 50,- 
 200 g Smažený květák, opečený brambor, tatarská omáčka .............................. 45.- 
 110 g  Omeleta se žampiony, brambor ................................................................. 30,- 
 
 
 

Dobrou chuť přejí majitel Karel Votruba a personál. 
Účtujeme smluvní ceny. 


